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Vendéglatasban
megmaradt
élelmiszer és étel
karitativ célu
atadasa

e (Csak Dbiztonsagos, emberi fogyasztasra alkalmas élelmiszer
adomanyozhato

* A jogszabalyi kdvetelmények adomanyozas esetében is érvényesek




Utmutatok Utmutatd a vendéglatasban keletkez6 élelmiszerfeleslegek karitativ

célu atadasahoz
* https://www.azelelmiszerertek.hu/utmutatok

« Utmutatd a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz
* http://portal.nebih.gov.hu/-/vendeglatas-ghp



https://www.azelelmiszerertek.hu/utmutatok
http://portal.nebih.gov.hu/-/vendeglatas-ghp

Adomanyozhatésag =~ * Olyan élelmiszerek esetében, amelyeknél fogyaszthatdsagi id6t
szempontjal allapitanak meg a fogyaszthatdsagi hatarid§ lejarta el6tt

* Olyan élelmiszerek esetében, amelyeknél minéseg megédrzési idot
dllapitanak meg, a minéségmegorzési hataridé lejarta elétt és azt
kovetden (érzékszervi ellenérzés mellett)

* Olyan élelmiszerek esetében, amelyekre vonatkozoan nem
kovetelmény a mindség megdrzési idd, barmikor




Adomanyozhaté
termékek kore

Etelkészitéshez vasarolt, még fogyaszthatd, de nem felhasznalt
alapanyagok (tartds élelmiszerek, zoldség-gyimolcs, stb.)

Vendéglato tevékenység soran a vendéglatos feldolgozasa nélkul
hasznalt élelmiszerek (bontatlan palackos vagy dobozos tudit6k,
csomagolt édességek, kekszek, chips, pékaruk, tejtermékek stb.) —
amennyiben biztositottak az el6allito altal megadott tarolasi
feltételeket

Etelek, melyek nem keriiltek felszolgalasra és nem érintkeztek
kozvetlenil a fogyasztoval (elkészitett, de fel nem szolgalt, konyhaban
megmaradt ételek, rendezvényen még fel nem szolgalt ételek stb.)

Erzékszervileg kifogastalan tulajdonsagu ételek, elsésorban
egyszerlen Ujra melegithetd étel adomanyozasa javasolt




Nem
adomanyozhato

, o * A fogyasztoktol visszagyl(ijtott ételek
élelmiszerek

* Lejart fogyaszthatosagi idejl vagy emberi fogyasztasra mas okbol
alkalmatlanna valt élelmiszerek és ételek (pl. szennyez6dott,
megromlott)

e Olyan ételek, amiket a fogyasztok sajat maguk talalnak (pl. svédasztal,
onkiszolgal6 salatabar)




Nem ajjémot’f * Konnyen romlando ételeket, melyek élelmiszerbiztonsagi
adomanyozni szempontbdl az atlagosnal |ényegesen magasabb kockazatot

jelentenek

* Halat, nyers hust, nyers tojast, tejszint, gombat tartalmazo ételek
(pl. tatar beefsteak)

e Alacsony h6fokon késziil6 és/vagy nem teljesen atfové vagy atsuls
ételek (pl. angolos steak)




Azatadonak |« Ming&ség megbrzésiid6 vagy a fogyaszthatdségi idS elegendd id6t
gondOSkOdlzﬁ biztositson ahhoz, hogy lehet6vé tegye a végsé fogyasztd altali
felhasznalast/elfogyasztast
 Csomagolas sértetlensége
« Megfeleld tarolasi és szallitasi feltételek mm) hémérséklet

« Erzékszervi feltételek

* Nyomon kovethetdseég

* FogyasztOk tdjékoztatasa mmm) allergének, fogyaszthatdsagiidé




Az adoma”VOZOtt * Az atvételt kdvetSen az atvett élelmiszerek, ételek
szerveze

(4tvevd) felel6s megfeleld korilmeények kdzott torténd szdllitasaért és
tarolasaért
e szennyezOdéstdl védett
e az étel jellegének megfelel6 hEmeérséklet

e A szétosztas soran
 megfelel6 kdrnyezet
 személyi higiénia

» Ujramelegités




Csomagolds <« Talalokonyha hianyaban
e egyszer hasznalatos csomagolas
e egyadagos kiszerelés

* Talalékonyha megléte esetén

 Tobbszor hasznalatos edények alkalmazhatok — fertétlenité
mosogatas

 Azon szervezetek, amelyek nem rendelkeznek talalokonyhaval, az
atvett élelmiszereket, ételeket csak abban a csomagolasban
oszthatjak ki a raszoruloknak, amelyben atvették, azokat nem
talalhatjak, és nem is csomagolhatjak at.




, Kornyezeti hmérsékleten

Szallitas o -
 Pl. gyimolcs, pékaru
Tarolas
Hiitve Melegen tartva
Melegités . készitést vagy felszolgalasi id6t * Melegen tartva +63 °C felett
kovetden maximum 2 oran belul < Bjzonytalan h6mérsékleten maximum
10°C hémérséklet ala h(itott 3 6ran at
* 12 oran belil lefagyasztott * az ételek egyszeri Ujramelegitése

* hiités esetén 0 — 5 °C kozott tarolt  talalokonyhai kérnyezetben
megengedett, minimum +75 °C

* maximum 48 oraig tarolhato ~o~ C
eléréseéig

» fagyasztas esetén -18 °C alatt tarolt

nébih |



Nyomon
kovethetGség

Atadas-atvételi dokumentum

« Atadd szervezet megnevezése

« Atvevd szervezetet megnevelése

« Atvétel id6pontja

 Adomanyozott éleimiszerek megnevezése
(élelmiszertételenként).

e Alairas

o 2 példany (atadod, étvevd)



* Fogyaszthatosag

* Allergiat illetve intoleranciat okozo anyagok és termékek

* Tajékoztatd az ételek kezelésérdl (milyen kortlmények
kozott, mikor fogyassza az ételt)

Fogyasztoi
informaciok

Tajékoztatas maodja
* termékeken megjelenitve (cimkézve)
e kiser6dokumentum segitségével
* atvevo szervezet altal széban (irdasos dokumentum
alapjan)




nébih

termofoldtol
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Koszonom a megtisztelo figyelmet!




